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CARATTERISTICHE TECNICHE

PRODOTTO Marmellata di "Arancia Rossa di Sicilia IGP" Biologica

Prodotto ottenuto dalla cottura della materia prima con aggiunta di zucchero, pectina e acido
DESCRIZIONE .

citrico.

"Arance Rosse di Sicilia IGP"*, zucchero di canna*, gelificante: pectine da frutta. Correttore di
INGREDIENTI acidita: acido citrico

* Da agricoltura biologica
SHELF LIFE 36 mesi

CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco e asciutto.

CARATTERISTICHEORGANOLETTICHE, CHIMICHE, FISCIHE, MICROBIOLOGICHE

Caratteristiche
ORGANOLETTICHE

Colore: Arancio intenso con venature rosse
Odore: caratteristico
Sapore: Arancia

Caratteristiche
CHIMICHE

Grado Brix: 52
pH:3.1-33

Caratteristiche
MICROBIOLOGICHE

CBT:< 50 Ufc/g
Coliformi totali 0 Ufg/g
Enterobatteri: 0 Ufg/g
Escherichia coli 0 ufg/g
Stafilococco Aureus: Assente
Clostridi solfito: Assente
Bacillus cereus: Assente
Salmonella: Assente
Listerya: Assente
Lieviti: assente

Muffe: assente

Requisiti di
SALUBRITA'

Corpi estranei metallici e non metallici Assenti
OGM Assenti (reg. CE 1829-1830 del 2003)

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 G DI PRODOTTO

Valore Energetico: 1069 kJ /252 kcal

Grassi:0 g

dicui acidi grassi sauri: 0 g

Carboidrati: 60 g
di cui zuccheri: 58 g
Fibre:1,7 g
Proteine:0,6 g
Sale:0g




